
 

 

 

 

 

 

 

篠峯というお酒をご存知でしょうか？ 

大阪市内から奈良方面へ電車で１時間と少し、葛城山の麓、御所

市にある千代酒造という蔵元で醸されるお酒です。 

地下百メートル程からくみ上げた軟水の水で仕込まれたお酒は、

穏やかな優しい味わいのお酒です。 

香りは控えめながら、凛とした透明感のある酸味が、味わいに存

在感を与えています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

現社長である堺哲也さんは北海道出身、縁有って先代の娘さんと結婚し蔵に入りました。 

それまでは山梨県でワインを造っていたという経歴があり、今の日本酒造りにも存分に活かされています。 

 

 

 

 

櫛羅というもう一つのブランドは、酒造りの無い夏の間に蔵人 

自らが育てた山田錦で醸されるお酒です。 

こちらのお酒は、より食中酒にと目指されて仕込まれており、時代の

風潮に流されることのない、いぶし銀の味わいがあります。 

 

どちらのお酒も販売店限定で蔵出しされています。 

 

 

 

 

 

SAKEBOX さかした 
大阪市此花区高見 1-4-52-116 Tel 06-6461-9297 Fax 06-6462-2223 

http：//sakebox.ocnk.net/ 

 

和みの日本酒 

 


